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Sacharidy - Faraonové hady, Sacharidy v muke

Princip: Polysacharidy maji retazcové molekuly zlozené¢ =z velkého poctu
monosacharidovych jednotiek (molekul). Stavebnou jednotkou polysacharidov byva casto
glukéza. Nekrystalizuja a vo vode sa iba tazko rozpustaji, a to iba na
nepravy koloidovy roztok. V kyslom prostredi alebo poOsobenim enzymov sa Stiepia na
oligosacharidy alebo az na monosacharidy.

Medzi najzname;jsie polysacharidy patria celuldza — zakladna Struktirna latka rastlin a Skrob —
zakladna zésobna latka rastlin

Faraonové hady
Pomocky a chemikalie: porcelanova miska, pipeta, popol, etanol, cukor, s6da bikarbona

Postu prace: Do misky nasypeme nehorl’avy material (popol z kachiel’), navlh¢ime etanolom,
Vv strede urobime jamku a nasypeme do nej zmes tvorent z 9 dielov kryStalového cukru a 1
dielu 6dy bikarbony. Takto pripraventl zmes celll zapalime. Sledujeme priebeh reakcie.

Pozorovanie a vysvetlenie: Vznieteny etanol rozzeravi uhlie a nasledne sa rozohreje cukor.
Z roztaveného cukru vznikne karamel, ktory tvori penu s oxidom uhli¢itym, ktory vznikol
tepelnym rozkladom sédy bikarbony. Karamel na vzduchu ihned’ tuhne a vznika penovy had.

Ten pomaly vylieza z kopky zmesi.

Sacharidy v mike
Pomécky a chemikalie: muka, ovsené mleté vlocky, voda, 2 Erlenmayerove banky (25 cm®),
skamavka, kahan, sietka, teplomer, lievik, filtracny papier Spachtla, pinzeta, gaza,

rozpraSovac, Lugolov roztok — roztok I, v Kl
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Postup prace: Na hrot Spachtle naberieme muku a suspendujeme ju v 10 cm® vody
Vv Erlenmayerovej banke. Suspenziu zahrejeme na 60°C a ihned’ prefiltrujeme do skimavky.
Premytit muku vysuSime medzi dvoma filtratnymi papiermi a postrickame Lugolovym
roztokom. Zlozenti gazu vlozime do lievika, do stredu dame 20g muky a nechame fou
pretekat’ vodu dovtedy, kym prestaneme pozorovat’ vo filtrate biele zafarbenie. Ten isty pokus

zapakujeme aj s ovsenymi vlockami. Urobime dokazové reakcie roztokom jodu.

Pozorovanie a vysvetlenie: Vznika svetlé az tmavofialové sfarbenie. Reakcia $krobu s jodom
sa pouziva na dokaz polysacharidu. Fialové sfarbenie je dokazom pritomnosti Skrobu v muke

a v ovsenych vlockach.



